Wir kochen leckere Gerichte aus Resten

Brotchips mit Krautern

Dauer: ca. 20 Minuten

\ So geht’s:

ihr: 4. Schneidet das Brot vorsichtig in etwa 3 Millimeter dinne
Das brauCht - ! Scheiben. Lasst eure Eltern euch dabei unterstttzen. Sind
die Scheiben grofRRer, konnt ihr sie auch halbieren.
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o Pleffer
4 Messer . Mit dem Backpinsel (oder einem kleinen Loffel) kdnnt ihr die
° Brotscheiben nun mit dem Olgemisch bestreichen.
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o 1 kleive Schinssel \ Backblech flr etwa 10-15 Minuten in den Backofen.
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sind sie fertig.

Guten Appetitt
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