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Rezepte-SamminAg witer PRO sTUCK: SUSS 3.533 kJ (844 kcal), HERZHAFT 2.607 kJ (623 kcal)
dom de/veRP® ZUBEREITUNGSZEIT: 1 STD. + 12 STD. WARTEZEIT
SCHWIERIGKEITSGRAD: mittel REICHT FUR: 10 STUCK

Zutaten Zubereitung

flr 10 Stiick

Fur den Teig Sauerteigextrakt, Hefe, Mehle, 2 TL Salz und 700 ml

(O 1 Packchen (15 g) (O 2 EL dmBio Tomatenmark* Wasser circa fiinf Minuten kneten. Mit Folie abdecken, tiber Nacht
dmBio Dinkel Sauerteig (O 300 g dmBio Passata Natur* in den Kiihlschrank stellen.
Extrakt* (O1TL dmBio italienische
(O 2 TL dmBio Backhefe* Krauter* Am ndchsten Morgen rausholen, circa zwei Stunden gehen lassen.
(0300 g dmBio (O dmBio Pfeffer schwarz*, Dann zehn ovale Fladen formen. Fiinf davon auf ein mit Back-
Kichererbsenmehl* fein gemahlen papier ausgelegtes Backblech legen und bei 170 Grad circa 15
(O 700 g dmBio Dinkelmehl () 180 g dmBio sonnen- Minuten backen.
Type 630* getrocknete Tomaten*
(O Saphir Meersalz (0120 g dmBio Kalamon Fiir das stiBe Topping Nougatcreme auf die abgekihlten Pinsas
(01 Glas (400 g) dmBio Oliven* geben, mit Beeren und Minze belegen.
Schokocreme Nuss- (O 4 Scheiben veganer Kase
Nougat* (grob zerzupft) Fiirs herzhafte Topping Tomatenmark, passierte Tomaten, Krauter
(O Je 200 g Heidel-, Him-, (O 2 TL dmBio veganes Pasta verrihren, salzen und pfeffern. Auf die nicht gebackenen Teig-
Erdbeeren Topping* (Parmesan-Alter- fladen streichen. Getrocknete Tomaten in Streifen schneiden und
(0100 g Johannisbeeren native) mit den Oliven darauf verteilen. Kdse grob zerzupfen, dariber
(O 2-3 Stiele Minze (O Basilikum zum Garnieren streuen. Circa 15 Minuten backen. Pasta-Topping darauf verteilen,

mit Basilikum garnieren.

Einkaufsliste (O dmBio Tomatenmark* AUS DEM OBSTKORB:
(O dmBio Passata Natur* (0200 g Heidelbeeren

VOM dm-MARKT: (O dmBio italienische Krauter* (0 200 g Himbeeren

(O 1 Packchen dmBio Dinkel (O dmBio Pfeffer, schwarz* (0200 g Erdbeeren
Sauerteig Extrakt* (O dmBio sonnengetrocknete Tomaten* (O 100 g Johannisbeeren

(O 1 Péackchen dmBio Backhefe* (O dmBio Kalamon Oliven* (O 2-3 Stiele Minze

(0300 g dmBio Kichererbsenmehl* (O dmBio veganes Pasta Topping*

(0700 g dmBio Dinkelmehl Type 630* (Parmesan-Ersatz) SONSTIGES:

(O 1 Glas dmBio Schokoladencreme (O Saphir Meersalz (O veganer Kase

Nuss-Nougat*
AUS DEM GEMUSEREGAL: dm
* in allen dm-Mirkten (O Basilikum —
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