
Slowakei



Mohnfüllung:
50 ml Schlagobers
100 g Mohn gemahlen
25 g dmBio Vollrohrzucker
1 Prise Zimt

Nussfüllung:
50 ml Schlagobers
100 g dmBio Walnusskerne gemahlen
25 g dmBio Vollrohrzucker
½ Pkg. dmBio Bourbon Vanillezucker
1 Prise Zimt

Dattelcreme:
100 g dmBio Datteln entsteint
50 g dmBio Vollrohrzucker
100 ml Wasser
100 g Butter

Zubereitung
Die Zutaten für die Kekse zu einem feinen Teig verarbeiten und 
diesen in Frischhaltefolie wickeln und 30-40 Minuten im Kühl-
schrank ruhen lassen. Den gekühlten Teig nochmals durchkneten 
und ca. ½ cm dick ausrollen. Runde Kekse ausstechen. Die Kekse 
bei 180 Grad Umluft ca. 6 Minuten backen. Für die Leinsamen-Chips 
den Zucker in einer Pfanne goldbraun karamellisieren. Honig, 
Leinsamen und gehackte Nüsse mit dem karamellisierten Zucker 
vermischen. Die Masse auf ein mit Öl eingestrichenes Schneidbrett 
geben, noch warm ausrollen und runde Kekse ausstechen. 
Hart werden lassen.

Für die Mohn- bzw. Nussfüllung Schlagobers aufkochen und 
mit den restlichen Zutaten zu einer festen Masse verrühren. 

Für die Topfencreme den Topfen mit Zucker und Zitronenschale 
vermischen. Das Schlagobers steif schlagen und unter die 
Topfenmasse heben. 

Für die Dattelcreme den Zucker goldbraun in einem Topf 
karamellisieren lassen. Danach Wasser und Datteln zugeben 
und kochen lassen. Die weich gekochten Datteln fein pürieren 
und mit gekühlter Butter vermischen. Auf je einem Keks werden 
mittig übereinander die Dattelcreme, die Nuss- und Mohnfüllung 
und zuletzt die Topfencreme geschichtet. Auf die Topfencreme 
wird dann noch ein Leinsamen-Chip gegeben.

Zutaten 
für 4 Personen

Kekse:
35 g Butter
175 g dmBio Dinkelmehl Type 630
70 g dmBio Vollrohrzucker
1 Zitronenschale
1 TL dmBio Bourbon Vanille gemahlen
1 Ei

Leinsamen-Chips:
100 g dmBio Vollrohrzucker
1 EL dmBio Blütenhonig
30 g dmBio Leinsamen
30 g dmBio Paranusskerne
30 g dmBio Walnusskerne
30 g dmBio Mandeln

Topfencreme:
100 g Topfen
200 ml Schlagobers
50 g dmBio Vollrohrzucker
1 Zitronenschale

VEGETARISCH

Štedrák Weihnachtskuchen


